ROYALE RISTORANTE

CATERING

WIOSNA menu 170 pIn/ osoba (pers.)

KORFU pierozki wypetnione nadzieniem ze szpinaku oraz sera feta w towarzystwie roladek
z cukinii wypetnionych dipem jogurtowym z warzywami
dumplings filled with spinach and feta cheese, accompanied by courgette rolls filled
with yoghurt dip and vegetables

BRUKSELA grillowany filet z piersi kurczaka utozony na frytkach z batatéw obtoczonych w ziotach
w towarzystwie szparagow
grilled chicken breast fillet served on sweet potato fries coated in herbs, accompanied
by asparagus

FARO pieczony filet z dorsza w maslanym sosie beurre blanc z zielonym groszkiem
oraz ryzowymi kuleczkami arancini
baked cod fillet in beurre blanc sauce with green peas and arancini rice balls

CAPRI wiosenna satata z nowalijkami — rzodkwia, szparagami, szczypiorkiem, pomidorami
coctailowymi, baby mozzarellg oraz twistami serowo — szynkowymi serwowana
z sosem z koperkowym
spring salad with early vegetables — radishes, asparagus, chives, cocktail tomatoes,
baby mozzarella and cheese and ham twists served with dill sauce

LA MANCHA pakunek z brokutka bimmi, marchwi, szpinaku oraz combra kroliczego owinigty porem

a parcel of broccoli, carrots, spinach and rabbit comb wrapped in leek
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