
 
 

 
 

 
 
 

ZIMA    menu  170 pln / osoba (pers.)  
 

    
IBERIA     marynowana pieczeń z łopatki wieprzowej serwowane na ósemkach z pieczonej 
     kapusty w pikantnej salsie pomidorowo – paprykowej z ziołami 
 
     marinated pork shoulder roast served on roasted cabbage rolls in a spicy tomato 
     and pepper salsa with herbs  
  
 
SZTOKHOLM smażony filet śledzia po szwedzku w purre ziemniaczano – chrzanowym 
     w towarzystwie jabłuszek duszonych z szalotką oraz emulsji żurawinowej  
 
     swedish-style fried herring fillet in potato and horseradish purée 
     accompanied by apples stewed with shallots and cranberry emulsion 
 
 
FUNGI   makaron rurki w sosie borowikowym z serem gorgonzola, brokułami bimmi 
     oraz groszkiem  
 
     penne pasta in boletus sauce with gorgonzola cheese, broccoli rabe and peas 
 
 
HAMBURG   mini kotleciki / burgerki wołowo – wieprzowe ułożone na kremowym sosie 
     z brukselką i buraczkami dekorowane orzechami włoskimi  
 
     mini beef and pork cutlets/burgers served on a creamy sauce with brussels sprouts 
     and beetroot, garnished with walnuts 
 
   
SEKWANA   roladka z piersi drobiowej nadziana suszonymi pomidorkami podana z sosem 
     dyniowym na bazie mleka kokosowego w towarzystwie serowych kluseczek  
 
     chicken breast roulade stuffed with sun-dried tomatoes served with pumpkin sauce 
     made with coconut milk, accompanied by cheese dumplings accompanie  

  by sour cream 


